
Cottura Express a vapore
Express Steam Cooking



POLENTA CON RAGÙ
POLENTA WITH MEAT SAUCE

FUSILLONI AL FARRO BIO ALLA SICILIANA
sicilian style organic spelt fusilloni

TAGLIOLINI ALL’UOVO CON RAGÙ DI MARE
EGG NOODLES WITH SEAFOOD SAUCE

TAGLIATELLe ALLA NORCINA
Norcina Style Tagliatelle

PENNETTE AL PESTO CON POMODORINI
PENNETTE WITH PESTO AND CHERRY TOMATOES

GNOCCHETTI AL POMODORO
TOMATO GNOCCHI

TORTELLINI IN BRODO / TORTELLI DI ZUCCA
TORTELLINI IN BROTH / PUMPKIN TORTELLI

RISOTTO AI FUNGHI
RISOTTO WITH MUSHROOMS

RICETTE MADE IN ITALY MADE IN ITALY RECIPES

RICETTE INTERNAZIONALI  INTERNATIONAL RECIPES

COUS COUS VEGETARIANO
VEGETARIAN COUSCOUS

SHABU SHABU DI PESCE
FISH SHABU SHABU

RISO BASMATI ALLA CANTONESE
CANTONESE-STYLE BASMATI RICE

FONDUTA DI FORMAGGIO
CHEESE FONDUE 

ramen
RAMEN

RISO BASMATI, LENTICCHIE E TOFU
BASMATI RICE, LENTILS AND TOFU

ZUPPA DI MISO
MISO SOUP

PORRIDGE AI FRUTTI DI BOSCO
PORRIDGE WITH BERRIES



UOVA STRAPAZZATE CON CIPOLLA, 
BACON E PEPERONCINO

SCRAMBLED EGGS WITH ONION, BACON 
AND CHILLI PEPPER

ZUPPA DI PESCE
FISH SOUP

PURÈ DI PATATE CON POLIPO ED ERBA CIPOLLINA
MASHED POTATOES WITH OCTOPUS AND CHIVES

POKÈ DI PESCE, FRUTTA E VERDURA
FISH, FRUIT AND VEGETABLE POKÈ

SPINACINO AL BURRO
SPINACH WITH BUTTER

INSALATA DI POLIPO, FAGIOLINI E POMODORINI
OCTOPUS, GREEN BEAN AND CHERRY 

TOMATO SALAD

RICETTE PROTEICHE PROTEIN RECIPES

RICETTE HEALTHY TRENDY HEALTHY TRENDY RECIPES

INSALATA DI RISO
RICE SALAD

BULGUR, QUINOA, RISO ROSSO E 
POMODORINI ESSICCATI

BULGUR, QUINOA, RED RICE AND DRIED 
CHERRY TOMATOES

INSALATA AI 5 CEREALI
5-cereals salad

iNSALATA DI FARRO CON OLIVE NERE, CAPPERI E 
POMODORINI ESSICCATI

SPELT SALAD WITH BLACK OLIVES, CAPERS AND 
DRIED CHERRY TOMATOES

VELLUTATA DI ZUCCA
PUMPKIN SOUP

MINESTRONE
MINESTRONE

VELLUTATA DI ASPARAGI
ASPARAGUS SOUP

ZUPPA TOSCANA
TUSCAN SOUP

TÈ-TISANA-INFUSO  / CIOCCOLATA CALDA* 
TEA-HERBAL TEA-INFUSION / HOT CHOCOLATE*

(*) SE PREPARATO CON latte vegetale  *if prepared with plant milk

inquadra il qr-code per scoprire 
tutte le ricette di steamì

scan the qr-code to discover all the 
steamì recipes

extra



Grazie alla cottura a vapore, Steamì è in grado di servire 
una molteplicità di prodotti in pochi secondi e a tutte le 
ore della giornata.

Thanks to steam cooking, Steamì is able to serve a 
multiplicity of products in a few seconds, all day long.

Come preparare la cup perfetta? 
In pochi e semplici passi:
How to prepare the perfect cup? In a few simple steps:

1
versare o posizionare il prodotto 
alimentare all’interno della cup 
(o caraffa per una doppia 
porzione / consumo al tavolo).

Pour or place the food product inside 
the cup (or carafe for a double 
portion / in-house consumption).

2
Selezionare la ricetta dal display 
per avviare la preparazione.

Select the recipe from the display to 
start the preparation.

3
A fine cottura servire una fumante 
cup in versione to-go o delivery. 
Utilizzando gli accessori in dotazione 
è possibile preparare una doppia 
porzione pronta per essere servita al 
tavolo o da condividere.

At the end of cooking, serve a steaming 
cup in a to-go or delivery version. Using 
the supplied accessories it is possible 
to prepare a double portion ready to 
be served at the table or to share.

Riempire il serbatoio unicamente con 
acqua potabile e demineralizzata. 

Fill the tank only with drinking and 
demineralised water.

Peso  Weight  kg 16
Profondità  Depth  mm 529
Larghezza  Width  mm 306
Altezza  Height  mm 455
Potenza  Power  kW        2,5

alimentazione supply V/Hz       230 V - 50 Hz
monofase/single-phase

capacità serbatoio tank capacity l    2 litri 2 litres

CARATTERISTICHE TECNICHE  TECHNICAL FEATURES



BAR BISTRÒ
• prima colazione - breakfast
• pranzi veloci - quick lunch
• snack
• TAKE AWAY/DELIVERY

HOTEL

• prima colazione - breakfast
• buffèt
• room service
• self service

facile da usare
EASY TO USE

Qualità e prodotto 
Made in Italy

Quality and Made in Italy 
product

occupa poco spazio
space saving

take away
DELIVERY

facilmente pulibile
Easy cleaning

salutare
healthy



STATION PER STEAMì STEAMì STATION
Pratica station dedicata in meno di 1 mq!  Practical dedicated station in less than 1 sqm!

0,90 m 0,90 m

Una station completa e refrigerata dedicata al 
servizio di steamì.

A complete and refrigerated Station dedicated to 
steamì service.

Doppia station refrigerata per ancora più gusti.

Double Refrigerated Station for even more flavours.

SALADETTE 
9 GUSTI 9 FLAVOURS

SALADETTE 
15 GUSTI 15 FLAVOURS

Peso Weight kg 77 Peso Weight kg 77

Dimensioni dimensions: 
larghezza width mm 945
profondità depth mm 707
altezzA height Mm 1309

Dimensioni dimensions: 
larghezza width mm 945
profondità depth mm 707
altezzA height Mm 1309
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by SOGABE SRL
Via Spallanzani, 8/C
42024 Castelnovo di Sotto (RE) - Italia 
Tel. +39 0522 683747
info@techfood.it 
www.techfood.it
Follow us on 


