Girarrosto verticale per spiedini, universale (brevettato) a doppia rotazione (brevettato) provvisto di 2 resistenze
allinfrarosso che funzionano indipendentemente, con cristalli temperati (security glass) apribili ad anta con cappa
anorme HACCP brevettati.

PortaSpiedi universali brevettati provvisti di manico in acciaio Inox utilizzabile con tutte le dimensioni di spiedini per
lunghezza e larghezza, anche di produzione industriale, per legno, acciaio inox ecc.

La macchina di ridotte dimensioni € in grado di cuocere fino a 14 spiedini e/o 28 arrosticini per volta a bassissimo
consumo elettrico.

L'infrarosso consente una veloce ed uniforme cottura degli spiedini, la temperatura regolabile e differenziata con-
sente allo stesso tempo di cuocere e/o scaldare contemporaneamente.

Design panoramico di grande effetto in soli 45 cm di spazio.

Ridottissima e facile pulizia delle superfici Inox della camera di cottura, dei cristalli temperati (security glass) della
leccarda raccogli grassi, senza spigoli nel rispetto delle normative internazionali di sicurezza e dell'igiene.

Universal double rotation vertical rotisserie for skewers with 2 infrared heating elements that function
independently, with patented tempered glass (security glass) doors and hood in compliance with HACCP standard.

Universal patented PortaSpiedi features a stainless steel handle which can be used with any length and width of skewers-
support, even industrially produced skewers in wood, stainless steel etc.

This small sized machine is able to cook up to 14 skewers and/or 28 shish kebabs at a time, with a very low consumption
of electricity.

The infrared heat source ensures that the skewers are cooked quickly and uniformly and the adjustable and differentiated tem-
perature lets you cook and/or warm at the same time. Attractive panoramic design in only 45 cm. The stainless steel surfaces
of the cooking chamber, the tempered glass (security glass) and the dripping pan are all very easy to clean and, in compliance
with international safety and hygiene regulations, are without corners.
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CARATTERISTICHE TECNICHE

TECHNICAL FEATURES
Peso/Weight Kg 22
Profondita/Depth mm 420
Larghezza/Width mm 450
Altezza/Height mm 727
Alimentazione/Supply V/Hz 220/240 - 50/60
Potenza/Power Kw 2,6
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