


Pic Nic le 3 g del successo: gusto, genialità, genuinità. 

Con il termine picnic si identifica quel tradizionale pasto all’aperto vissuto nel contesto per una funzione sociale e ludica, e non solamente alimentare, che caratterizza la 
convivialità del gesto, quanto di più importante della famiglia e degli amici.

Techfood  ha rivisitato questo momento di consumo, in chiave moderna e semplice, offrendo menù di qualità, economico soprattutto senza particolare professionalità 
dell’operatore.

Convivialità | Food | Drink |  Breakfast | Colazione | Pausa pranzo | Aperitivo | Happy Hour | Happiness | Genuino | Merenda | Gusto | Condivisione | 



Pic Nic le 3 g del successo: gusto, genialità, genuinità. 

Finalmente una soluzione chiavi in mano per avviare il tuo business senza fees o royalties, alla portata di tutti anche per chi non ha mai fatto ristorazione.

Un’ idea semplice quanto geniale, allestita in 5 ore, che racchiude il meglio della tecnologia alimentare “Made in Italy”.

Necessita di  soli 15 metri quadrati ed è dotato di tutto quello che serve per conservare e cucinare un prodotto di qualità,  on demand, senza scarti.

Il tutto sotto l’insegna del più genuino ed internazionale momento di consumo conviviale, il PIC NIC.

Potrà essere inserito in qualsiasi altra attività esistente quali centri sportivi, centri del gioco e divertimento, per le grandi superfici come aeroporti o centri commerciali 
ed ovunque si voglia creare un angolo food, progettato per rispondere alle normative igienico sanitarie in vigore.

Grazie alla tecnologia di rinvenimento e di cottura accelerata, non sarà necessaria la presenza di costosi impianti filtranti, cappe, canne fumarie ecc. Soprattutto non 
saranno necessarie licenze di ristorazione.



Techfood  by Sogabe S.r.l nasce nel 1992 per sviluppare un’ampia gamma di attrezzature da bar e macchine alimentari di alta qualità.

Una produzione completamente Made in Italy pensata per il canale ho.re.ca, bar, ristoranti, gelaterie e tutti i tipi di strutture che propongono servizi di fast food per i quali non è 
necessaria una cucina attrezzata.

Dal cuore della food valley emiliana la nostra azienda fonda la sua ricerca tecnologica, e quindi la sua storia, sulla collaborazione con le più importanti industrie alimentari ed altrettanti 
ristoratori che ci permettono, nel tempo, di rispondere alle principali criticità e esigenze del mercato.
A questo si associa un moderno impianto per la produzione di ready mix dolci e salati.

Alta qualità del prodotto alimentare, flessibilità e integrazione nella produzione di cibi diversi con  preparazioni di pochi minuti, una continua attenzione alle esigenze di spazio dei locali 
e di presentazione e riconoscibilità dei prodotti, queste sono sempre state le nostre linee guida nella produzione della attrezzature da bar.

Una vasta scelta di macchine alimentari e attrezzature da banco in grado di rendere l’offerta dei locali sempre più completa e variegata, spaziando dal dolce al salato, dalla 
colazione al dopocena.

Analizzare le nuove tendenze e i bisogni del mercato interpretati in modo innovativo sono da sempre il punto di forza di un’azienda che da oltre venti anni unisce ricerca tecnologica 
ad una propria rete distributiva e formativa che assiste e consiglia il cliente nella definizione dei bisogni fino all’assistenza post vendita ed alla formazione degli addetti.

chi siamo



i punti di forza



struttura

prospetto LATERALE E 
FRONTALE retro banco



struttura

pianta totale

prospetto 
LATO OPERATORE

prospetto 
LATO CLIENTE

prospetto LATERALE



vuoi aprire un pic nic?

> Firma del contratto di acquisto – ENTRAMBI

> Verifica della location – NOI 

> Rendering in 3D – NOI

> Pianta in 2D – NOI

> Piano HACCP – NOI

> Parere preventivo presso ASL - ENTRAMBI

> Approntamento commessa – NOI

> Eventuali lavori di muratura e tinteggio – VOI

> Contatto con la logistica distributiva dei fornitori prodotti alimentari e materiale di consumo - NOI

> Allestimento punto vendita – ENTRAMBI

> Training dello staff – ENTRAMBI

> Giorno di inaugurazione – ENTRAMBI

> Gestione del locale – VOI



tecnologia made in techfood SUGGERITA

combi wave

pastaland avant

rondò unika



altre proposte

combi twistla pizzeria senior rondò
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altre proposte

ice n rollchoco kebab gelato factory



SPAGHETTI CARBONARA MARGHERITA

TAGLIATELLE PESTO

PENNE POMODORO FARCITA

TAGLIATELLE 4 FORMAGGI
CALZONE FRITTO prosc. COTTO e FORM.

FUSILLI BOLOGNESE CALZONE FRITTO POMODORO

RAVIOLI RICOTTA SPINACI

PASTA PIZZA

menu suggerito

veggie burger

cheeseburger
bacon burger

hamburger fritti

fritto misto napoli

patatine fritte

fritto misto pesce
fish & chips 



menu suggerito

merano

sanremo

parma

piacenza
firenze
bari
napoli
milano
palermo

reggio emilia

panini crêpes waffle sfogliatelle

vaniglia vaniglia

fragola fragola frolla

cioccolato cioccolato

nocciola nocciola

caffè caffè

caramello caramello

riccia  



partner alimentari suggeriti



locations suggerite

stazioni centri balneari

parchi divertimento

palestre

aeroportI centri commerciali

centri sportivi CENTRI BENESSERE bar - bistrot




